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hogatec-Nachlese: Zuriic

Weltneuheit Pabis: Wenn derTeller zu

rechnen anfangt...

it tariertem Geschirr, das
eine Abrechnung per
Barcode ermoglicht, hat

die Fa. Bauscher bereits vor eini-
gen Jahren revolutionére Teller
auf den Tisch gebracht. Jetzt hat
der traditionsreiche Porzellanher-
steller noch ausgefeilte Technik
drauf gepackt und prasentierte
als Weltneuheit den ,intelligen-
ten Teller". Die Innovation nennt
sich Pabis (payment by intelli
gent solution) und erkennt
mittels Funktechnologie die
Speise auf dem Teller und ihren
Preis.

Pabis wurde fiir die Betriebs-
gastronomie entwickelt, um den
Verkauf von Speisen und Getrén-
ken zu automatisieren und ist
seit mehreren Monaten erfolg-
reich im Betriebsrestaurant der
Daimler Chrysler Bank im Ein-
satz. Aber auch die Hotellerie,
das Catering- und Eventge-
schaft, Messen, Mensen und die
Systemgastronomie sind laut
Bauscher geeignete Einsatz-
orte -
Das Herzstiick von Pabis ist
ein im Boden des Porzellans fest
eingebrachter Microchip bzw.
Transponder, so hauchdiinn,
dass man ihn kaum fihit. Er wird

Nicht nurim Bereich
(Kiichen-)Technik bot die
hogatec Innovationen in
Hille und Fille. Speziell

die Porzellanhersteller
brachten Farbe in die
Disseldorfer Fachmesse,
die sich in bester Verfas-
sung prasentierte. Das
Angebot der mehrals
500 Aussteller aus aller
Welt lockte rund 35.500
Fachbesucher an, deut-
lich mehr als bei der
hogatec 2004.

nach dem Brennen des Porzel
lans aufgebracht und versiegelt,
so dass er unempfindlich gegen
Feuchtigkeit, Temperaturen bis
85° C, Vibrationen und Schmutz
ist. ,Das macht ihn geeignet fiir
den professionellen Einsatz in
der Systemgastronomie”, heil3t
es bei Bauscher.

Wie aber erkennt der Teller,
was drauf ist? Dazu sind vom
(Kiichen-)Chef einige Vorarbei-
ten zu leisten. Er legt fest, was
die einzelnen Speisen kosten
und programmiert das Abrech-

kinderErfolgsspur

nungssystem per Computer ent-
sprechend. Die Preise werden
verschiedenen Sendern (Funkan-
tennen) zugeordnet. An der
Theke 1 wird Salat ausgegeben,
kostet 1,80 Euro. Theke 2: Suppe
fiir 2,30 Euro und so weiter. Bei
Bedientheken reicht das Perso-
nal dem Gast den Teller und
schiebt ihn dabei iber den
Antennenplatz. Dabei speichert
der Teller automatisch den Preis.
An Selbstportionierungstheken
wird die Information an den Tel-
ler tibermittelt, sobald dieser aus
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Nach dem Programmieren
erledigt Pabis den Rest: an
der Bedientheke, bei der
Selbstportionierung, bei vor-
portionierten Speisen, bei
der Getrdnkeausgabe und
an der Kasse.

der Tellerstation genommen
wird. Und bei vorportionierten
Gerichten ist die Antenne im
Boden der Essensstation inte-
griert. Der Teller ,liest” den

Preis, wenn der Gast das Gericht
ent .Die Datengenauig-
keit heqt bei fast 100%", erklarte
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